
（別紙１）

審査の内容又は評価の視点 配点

調理設備の能力
１日あたり2,000食の給食を提供できる機器が選定
されているか

10

調理員の負担軽減
行程の削減、省人化、清掃のし易さなど調理員の負
担軽減となる器具の導入が提案されているか

10

環境への配慮
省エネルギー、高効率機器の採用など、光熱水費の
低減について優れた提案となされているか

20

施工計画
給食の提供を止めることのないよう施工計画、工程
計画が適切で実効性のあるスケジュールとなってい
るか

20

調理業務への影響
工事中の粉塵、防虫等調理業務における衛生面への
影響を最小限に抑える計画となっているか

20

安全対策
工事中における万が一の事故や災害などに対する対
応が提案されているか

10

(3) 要望対応 職場環境改善
職場の環境改善として町が提示している要望事項に
ついて具体的に提案されているか

20

保守点検
設備の機能性能を維持するための保守点検等が具体
的に提案されているか

20

維持管理の体制
故障等による給食の提供に影響の無いよう維持管理
の体制について具体的で有効な提案がなされている
か

10

(5)
同等規模以上の学校給食センター、大量調理施設に
おける調理設備の更新のほか、15年以上の設備機器
の維持管理業務の実績の有無について

10

財務健全性
応募事業者の経営理念及び長期にわたり業務を実施
できる財政基盤を有しているか

10

企業概要等
本業務を受託する企業として必要な経験や専門性の
高い人材を有しているか

10

経済
評価

(7) 経済評価 提案見積額 適正な価格のもと、見積額が算定されているか 20

ー (8) 総合評価 熱意 本業務に対する熱意はあるか 10

200総合得点（合計）

※参加事業者が１者の場合、総合得点が120点以上の場合は、契約候補者として選定する。

経営状況等(6)

業務実績等
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