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事 業 実 施 計 画 書注意：A4縦　表紙、目次、５課題を除き40ページ以内としてください。


１　学校給食に対する基本的な考え方について記載してください。
①学校給食の意義や重要性に対する事業者の基本的な考え方や安全でおいしい給食を安定して提供できるためのコンセプト等
②学校運営との連携や学校への協力について
③食育推進を図るうえで、事業者独自の取組や応募事業者が関与することが可能な
取組
④その他関連する特筆すべき事項


２　調理等業務実施体制及び従事者の配置について記載してください。
　　①予定する業務責任者の資格や経験年数及び調理従事者の人員等
②現場への本部のバックアップの体制等
③その他関連する特筆すべき事項


３　調理等業務の円滑な遂行にかかる次の事項について記載してください。
①効率的に進めるためのノウハウ
　　②調理従事者の技術、意欲向上等の人材育成取り組み
　　③人材確保のノウハウや欠員時の補充体制
　　④アレルギー対応食への事業者の基本的な考え方やそのノウハウ
　　⑤配送業務を安全で効率的に行うためのノウハウ
⑥その他関連する特筆すべき事項


４　衛生管理及び危機管理にかかる次の事項について記載してください。
①給食業務における事業者の衛生管理に関する体制やマニュアルについて
②従事者の健康管理に関する体制やマニュアルについて
③食中毒や異物混入等の事故又は配送中の事故に関しての未然防止策や事故発生時の体制や運用マニュアルについて
④災害発生時における復旧策及び町への協力について
⑤その他関連する特筆すべき事項
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５　課題
①次の献立にかかる作業工程表及び作業動線図を作成してください。
　　　・献　　立　　　別紙献立指示書のとおり
　　　・調理食数　　　2,000食（内アレルギー食５食）
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